
 

 RESTAURANG 

Kista 
Bufféer för alla smaker 

 Fransk buffé    355:- 
Cocktailtomater med balsamvinäger och 
timjan 
Vitlöksmarinerade champinjoner 
Haricots verts med zucchini och lagerblad 
Sallad Lyonnaise 
Tarte Paysanne 
Bouillabaisse, aioli och krutonger 
Biffstek Provencale 
Fransk potatissallad 
Bearnaisesås 
Lantbröd 
Brieost, Chèvreost och Roquefortost 
Fikonmarmelad 
Vindruvor, selleri, päron och kex 
 

Svenskt smörgåsbord    270:- 
Löksill, senapssill, sill i dill 
Kokt potatis 
Enbärsgravad lax 
Ägghalvor med skagenröra 
Västerbottenost 
Tvärnöskinka 
Renstekssnittar med keso 
Potatissallad 
Köttbullar 
Jansons frestelse 
Grönsallad 
Mjukt och hårt bröd 
Smaksatt smör  
 

 Italien    295:- 
Salami Napoli och salami Milano 
Proscuitto – lufttorkad skinka 
Quinoa med breasola, tryffel, citron och 
persilja 
Caprese – tomat och mozzarellasallad 
Vitello tonnato – kall kalvstek med tonfisksås 
Frutti di mare – havets läckerheter i 
citrusmarinad 
Oliver med rostad vitlök och örter 
Risoni med röd pesto och paprika 
Delitze med skinka och zucchini med 
tomatsås 
Blandad grönsallad 
Peccorino med fikonmarmelad 
Gorgonzola 
Italienskt lantbröd med smör och pesto 

Den vilda    295:- 
Ripsoppa med shiitake från Kirunagruvan 
Rökt renhjärta 
Flädergravad lax med rårörda tranbär i 
vaniljvodka 
Kavring med gubbröra på rökt sik 
Kalixkrustad 
Tjälknöl på hjort med lingonsky 
Potatisgratäng med kantareller och 
västerbottenost 
Blandad grönsallad med hjortron och 
vinegrette   
Rågbröd med rört smör 
 

 Casinobuffé    195:- 
Hamburgare med tillbehör (Bröd, ost, lök, 
bacon, dressing, sallad och tomat) 
Potatis chips 
Sotad lax 
Baby back ribs 
Idaho potatis 
Buffalo chickenwings 
BBQ sauce och coleslaw 
Blue cheesedressing 

Mingelbuffé    185:- 
Gazpachoshot – kall spansk grönsakssoppa 
med grissini 
Liten räkcoktail 
Grönsaker i dipsås 
Chicken drumsticks 
Chilikorv – ölkorv med chili 
Nachos 
Salsa 
Guacamole 
 

 
Alla möten mellan människor 
gör intryck och vill du göra 
någonting extra för dina 
medarbetare eller kunder så 
hjälper vi dig gärna med idéer 
till just ditt arrangemang.  
 
Med våra egna kockar i de tre 
köken kan vi hjälpa dig att 
skapa allt möjligt gott. 
 
 
Välkommen med din förfrågan! 
 
 
Kontaktuppgifter: 
 
Kista Science Tower med: 
Glaze & Zenit 
Färögatan 33 
164 51 Kista 
Tel: 08 562 552 55 
kistasciencetower@coor.com 
sciencetower.se 
 
Kista Entré med: 
Exposalen & Restaurang Entré 
Knarrarnäsgatan 7 
164 40 Kista 
Tel: 08 522 910 01/10 
kistakonferens@coor.com 
kistakonferens.se 
 

 Desserter    25:- 
Espressopannacotta med halloncouli och 
italienskt kex 
Blåbärspaj med hemlagad vaniljsås 
Amerikanska pannkakor med lönnsirap och 
vaniljglass 
Chokladtryfflar med vispgrädde och frukt 
Ostkaka med vispgrädde och jordgubbssylt 
Tiramisu  
 

Dryckespaket 
2 glas vin/alt 2 öl (33 cl)   124:- 
3 glas vin/alt 3 öl (33 cl)   186:- 
2 öl /alt 2 glas vin och 1 snaps (5 cl)200:- 
Avec (5 cl) och kaffe    85:- 
Dessertvin glas    55.- 
Mousserande vin glas    60:- 
 

Priserna gäller fr o m  2009-09-01. För lägre antal än 20 personer, begär prisförslag. Betalning sker kontant eller mot faktura, 20 dagar netto. 

 
 


